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A .\

-

E

ENTREE

Coleslaw et graines de courges torréfiées

PLAT

Ribs de porc au four a braise
et pommes de terres roties

DESSERT ’

Entremet de saison

Boissons incluses:
Eaux minérales plates et gazeuses

En option:

Verre de vin 3€ / pp
Café outhé 1€ / pp
Kir ou biére 4€ / pp

Nos petits +
Produits locaux Cuisine bio 100% fait maison Four a braise
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APERITIF

ENTREE

Créme brulée au chévre

PLAT
Daube de boeuf

DESSERT

Tarte aux fruits de saison
ou
Autour du chocolat

Boissons incluses:

Eaux minérales plates et gazeuses
1 bouteille de vin pour 5 personnes

Kir maison ou soft au choix, 1 verre par personne

En option:

Assiette de charcuterie 3€ / pp
Assiette de fromage 4€ / pp
Supp forfait vin (1 btl pour 2) 7€ / pp
Café 1€ / pp
Café et miniardise sucrée 3€ / pp

Au dessus de 15 personnes, menu unique pour tout le gr

<V /

oupe
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	MENU
	25€
	Citadelle
	ENTRÉE
	PLAT
	DESSERT
	Boissons incluses:
	En option:

	Nos petits +


	MENU
	35,50€
	Vauban
	APÉRITIF
	ENTRÉE
	PLAT
	DESSERT
	Boissons incluses:
	En option:
	Au dessus de 15 personnes, menu unique pour tout le groupe





